El Lago Restaurante reinterpreta el tradicional Chile en
Nogada.

e FEl Lago Restaurante enaltece las tradiciones mexicanas ofreciendo una de las
Joyas gastronomicas de nuestro pais: EI Chile en Nogada.

* Una mezcla deliciosa y colorida que captura un momento historico de México.

El Lago Restaurante con su excelente gastronomia mexicana contemporanea, se
mantiene con el compromiso de innovar y estar a la vanguardia para ofrecer a sus
invitados las mejores experiencias y propuestas gastronomicas.

En esta ocasion y debido a la temporada, ofrecerd a sus invitados uno de los platillos
mds emblemdticos y tradicionales de México, el chile en nogada. Mezclando los
mejores ingredientes, colores y texturas, se busca ofrecer un sabor unico y es por ello
que esta reinterpretacion hecha por el Chef Jorge Sotelo llevara un ingrediente gourmet
con la elaboracion a base de carne de venado, brindando un toque distintivo y una
experiencia diferente.

Ademas para acompafiar este delicioso platillo, podras disfrutar del vino de la casa,
elaborado por bodegas El Cielo del Valle de Guadalupe, que ha sido elaborado
especialmente para este restaurante. Vino producido por el endlogo de la vinicola, Jesus
Rivera, mezcla perfectamente lograda de: Cabernet Sauvignon, Merlot y Nebbiolo. Una
excelente opcion de maridaje.

Esta deliciosa propuesta la podrds encontrar en este iconico restaurante ubicado en el
corazén de Chapultepec, a partir del 27 de agosto y estara disponible hasta el 20 de
octubre.

Ven y disfruta de esta experiencia mexicana, saborea un delicioso chile en nogada
con el toque distintivo a base de carne de venado, acompaiiado de una copa de vino de
la casa, por un costo de $380.00 IVA incluido.

...5in duda una excelente opcion para saborear el chile en nogada con un toque
diferente y con una de las mejores vistas de la ciudad.
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